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Apéros

Partybrot Gross
Mittel
Klein

Speckzupfe

Geflllte Sandwiches Parisette

Weissbrot, Lauge, Korn

Amuse Bouche (Belegte Bratli)

Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

65.00
55.00
45.00

15.00 pro Kilo

12.00 pro Stk.

Lachs, Thon, Ei, Salami, Schinken, Tartare, Kase, Spargel

Platte a 45 Stk.

Antipasti- Késehappli

Fr.

50.00

Versch. Oliven, getrocknete Tomaten, Parmesan, Weichkase,

mit Frichten, ital. Brote
Kleine Platte fur 15 Pers.

Grosse Platte fur 25 Pers.

Kase-+ Fleischplatte

Fr.
Fr.

45.00
75.00

Versch. Kase-, Fleisch- und Wurstwaren garniert mit Brot und Zlpfe

200g pro Person a

GemuUsedips
Kleine Platte fur 6 Pers.
Grosse Platte fur 15 Pers.
Schinkengipfeli
Kasechuechli

Blatterteigkonfekt a 60g pro Pers.

www.kochtoepfli.ch
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Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.

13.00

20.00

50.00

1.50 pro Stk.

1.50 pro Stk.
4.40 pro 100g
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Apéro
Amuse Bouche, Kasehappli, GemuUsedips
Partybrot Fr. 12.00 pro Person

Apéro Klassisch

Amuse Bouche (Belegte Brétli), Gemusedips

Schinkengipfeli, Chaschuechli, Partybrot

Antipasti- Kasehappchen, Frichteplatte

Kase-+ Fleischplatten, Brot und Zipfe Fr. 16.00 pro Person

Apéro ,Riche“ (kalte und warme Speisen) ab 15 Personen
Amuse Bouche (Belegte Brdtli), Gemusedips,
Schinkengipfeli, Chaschuechli, Partybrot,

Antipasti- Kédsehappchen, Frichteplatte

Kase-+ Fleischplatte, Brot und Zipfe + Speckzipfe

Fischknusperli, Frahlingsrollen, Krevetten, Meat Bols Fr. 25.00 pro Person

Antipasti Apéro
Marinierte Oliven, Tomaten, Zwiebeln, Peppadew, Teufelshérnli

Ital. Fleisch-+ Wurstwaren. Parmesan

Ital. Brote, Crostini Fr. 14.00 pro Person
Vorspeisen

Melone mit Rohschinken (saisonal) Fr. 12.00

Forellenfilet gerauchert Fr. 12.00

Lachs mit Toast Fr. 13.00

Ravioli mit Pilz, Triffel, Kase oder Klrbis Fr. 13.00

Antipastiteller Fr. 15.00
www.kochtoepfli.ch 3 24.01.2013
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Suppen

Bouillon mit Einlage
Saisoncremesuppe
Blndner Gerstensuppe

Gulaschsuppe

Salate

Salatteller (5 Sorten)

Mischsalat

Gruner Salat

Nusslersalat mit Ei + Speck

Tomatensalat mit Mozzarella + Basilikum (saisonal)
Salatbuffet, mind. 8 Sorten

Salatbuffet, mind. 6 Sorten

Kleine Gerichte

Chili con Carne
Aelplermaccaronen (mit Apfelmus + Fr. 3.00)
Penne ala Cinque P
Lasagne verde al Forno
Paella mit Fleisch
Paella mit Fisch

Nasi Goreng (Reis)
Bami Goreng (Nudeln)
Risotto mit Steinpilzen
Kasefondue
Kartoffelgratin

Gemiusebeilagen

www.kochtoepfli.ch 4
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Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

5.50
6.00
9.00
12.00

7.50
6.00
5.50
8.00
8.00
13.00
10.00

12.00
15.00
15.00
16.00
22.00
25.00
16.00
16.00
15.00
22.00

4.00

5.00
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Komplette Menu

Spaghetti mit 1 Sauce + Reibkase
Bolognese, Napoli, Pesto, Carbonara

jede weitere Sauce (s. Seite 12)

Rindsbraten
Safranrisotto mit Steinpilzen

Gemiuse oder Salat

Geschnetzeltes Schweinefleisch
Geschnetzeltes Kalbfleisch

Geschnetzeltes Pouletfleisch

an Pilzrahmsauce oder Currysauce

Reis, Nudeli oder Spatzli mit Fruchtgraniture

Gemiuse oder Salat

Filetgulasch Stroganoff
Reis oder Nudeli

Gemise oder Salat

Rahmschnitzel

Schwein

Kalb

Nuddeli oder Reis mit Fruchtgarniture

Gemise oder Salat

Schweinssteak mit Krauterbutter 200g
Kartoffelgratin

Gemusegarniture

www.kochtoepfli.ch
Tel. 062 961 01 48

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

13.00

3.00

27.00

24.00
27.00
22.00

33.00

24.00

27.00

29.00
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Pouletbriistli an Zitronen/Basilikumsauce
Butterreis

Gemiuse oder Salat

Tilapiafilet an Dillrahmsauce
Reis oder Salzkartoffeln

Gemise oder Salat

Kalbssteak an Morchelsauce
Nudeli oder Reis

Gemiuse oder Salat

Gemischter Braten
(Kalb, Rind, Schwein)
Kartoffelstock oder Gratin

Gemiusegarniture

Lammnierstiick Provencale
Nudeli oder Bratkartoffeln

Gemiuse oder Salat

Bundschinken

Bauernhamme
Kartoffelsalat oder Gratin

Griner Salat

www.kochtoepfli.ch
Tel. 062 961 01 48

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

24.00

26.00

36.00

28.00

28.00

19.00
22.00
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Dessert

Vacherin-Glace Fr.
Tirami su Fr.
Fruchtsalat Fr.
Schoggi Mousse Fr.
Gebrannte Créme Fr.
Vermicelles (saisonal) Fr.
Caramelkopfli Fr.
Panna Cotta Fr.
Kleingeback Fr.
Schwarzwalder Torte Fr.
Zitronen / Tyrolercake Fr.
Dessertbuffet, mind. 5 Sorten Fr.
Dessertbuffet, mind. 8 Sorten Fr.
Dessertkdse mind. 4 Sorten Fr.

Mit Frichte- oder Birnbrot, Trauben + Nisse

Kaffee (inkl. Rahm + Zucker) Fr.

Spirituosen nach Konsumation

www.kochtoepfli.ch 7
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7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
3.00
4.00
3.00
11.00
15.00
55.00

3.50

pro Stk.
pro Stk.

pro Platte
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Grillplausch

Grill Easy ab 15 Pers.
Salatbuffet mit Kartoffelsalat
Brot + Zlpfe
Grillplatte mit Schweinshalssteak, Schweinsbratwdrstli, Cervelats, Pouletbristli
Fr. 25.00 pro Person

Grillplausch ab 20 Pers.
Reichhaltiges Salatbuffet mit Fruchtplatte (saisonal)
Kartoffelgratin
Brot + Zlpfe
Grillplatte mit Schweinshalssteaks, Rindssteak, Lammracks,
Bratwdurstli, Grillschnecken,
Pouletbrustli, Lachs,
Krauterbutter + Senf
Fr. 35.00 pro Person

Grill + Gas inkl. + Reinigung

www.kochtoepfli.ch 8 24.01.2013
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Unsere Vorschlage flir Saisonmenus

Menu komplett Fr. 49.00
Ab 20 Pers.

Frihling

Spinatsalat mit Parmesanspanen und Speckwdrfeli
an Aceto-Balsamicosauce
Blatterteigpastetli
mit Spargelspitzen und Morcheln
Kalbsfiletmedaillon flambiert an Morchelsauce
Frahlingsgemise
Barlauchspatzli

*k%

Limetten-Flan

Sommermenu

Tomatensalat mit Mozzarella
und Basilikum

*k%k

Kalte Gurken-Mangosuppe
Saltimbocca (Kalb)
Mediteranes Gemiuse
Rosmarinkartoffeln

*k%k

Tiramisu mit Erdbeeren

www.kochtoepfli.ch 9 24.01.2013
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Herbstmenu

Kurbiscremesuppe

*k%k

Saisonsalat mit Eierschwammli
Geschn. Kalbfleisch ,Zuri Art*
Butterrosti
Gemusegarnitur

*k%

Zimtparfait an Zwetschgensauce

Winter

Solothurner Weinsuppli

*k%

Nusslisalat mit Croutons, Speck und Ei
Filetgulasch Stroganoff
Butterreis oder Nudeli

Gemusegarnitur

*k%

Tirami su mit Orangen

www.kochtoepfli.ch 10
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Lassen Sie sich von unseren feinen Buffets

verwohnen
Ab 20 Pers.

Brunch Fr. 28.00 ohne Fisch
Fr. 30.00 mit Fisch

Rohessspeck, Schinken, Trockenfleisch, Aufschnitt
Résti, Speck mit Spiegelei, reichhaltige Kaseplatte

mit Frichten und NUssen

Verschiedene Konfitlren, Honig, Butter, Joghurt, Fruchtsalat
BirchermuUesli, Muesli, Corn Flakes, Butterzopf, Brot, Gipfeli, Mutschli

Milch, Milchkaffee, Tee, Ovo, Orangenjus, Prosecco

Gerauchter Lachs, gerauchte Forellenfilets, Meerrettichsauce

Rustikales Buffet Fr. 38.00
Reichhaltiges Salatbuffet mit Frichten

Kartoffelsalat oder Gratin

Roastbeef mit Sauce Tartare oder Bernaise

Kalter Braten, Hamme oder warmer Schweinshalsbraten
Aufschnitt, Wirste, Speck, Salami, Blindnerplatte
Pasteten, Terrinen, Kaseplatte

Gerauchter Lachs und Forellenfilets mit Meerrettichschaum

Verschiedene Brote, Mutschli und Zupfe

www.kochtoepfli.ch 11 24.01.2013
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Italienisches Buffet

Antipastibuffet

Verschiedenes mariniertes Gemuse, Oliven
Tomaten-Mozzarella Spiessli

Coppa, Pancetta, Mortadella, Salami, Prosciutto
Ital. K&se, Crostini, Krevetten, Fisch

Ital. Brote

Spaghettiplausch
Verschiedene Salatsorten mit Fruchtplatte
-Spaghetti mit 4 Saucen nach Wahl + Reibkase

jede weitere Sauce

Pastaplausch
Verschiedene Salatsorten mit Fruchtplatte

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

- Spaghetti mit 2 Saucen und 2 Pasta nach Wahl + Reibkase

jede weitere Sauce

jede weitere Pasta

Spaghettisaucen
Bolognese
Pesto
Carbonara
Napoli

Frutti di Mare
Lachs
Steinpilzsauce
Aglio e olio

www.kochtoepfli.ch 12
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Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

18.00

28.00

3.00

30.00

3.00
4.00

3.00
3.00
3.00
3.00
3.00
3.00
3.00
3.00
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Gorgonzola
Wodka

Pasta

Lasagne verde al forno
Ravioli a la gorgonzola
Gnocci a la panna

Risotto

www.kochtoepfli.ch
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Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

3.00
3.00

4.00
4.00
4.00
4.00
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Kocht6pfli Gourmet Menu
Menu komplett Fr. 60.00

(mindestens 20 Pers.)

Prosecco

*k%

Fisch oder Rohschinken garniert

*k%

Saisonsuppli (Barlauch, Tomaten, Kurbis, Spargel)

*k%

Saisonsalat mit Wachtelspiegelei und Crouton

*k%

Schweinsfiletmedaillon flambiert an Morchelrahmsauce
Reis oder Nudeli

Saisongemuse

*k%

Kleines Dessertbuffet

*k*
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Getrankeliste

Weissweine
Epesses

St. Saphorin
Chardonnay
Pinot Grigio
Yvorne weiss
Mont sur Rolle
Roero Arneis
Fechy Fischer
Villa Solais

St. Saphorin

Rosé

Belle Rose
Oil de Pedrix
Val d’Eve

Rotwein

Pinot noir

St. Saphorin sur Morges
Epesses

Yvorne

Rioja

Rioja

Ribera del Duero

Nero d ‘ Avola

Primitivo di Manduria Faunus
Syrah Valais

Yvorne rot

* Wein in Flaschenqualitat mit Zapfen

www.kochtoepfli.ch
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5dl
5dl
7dl
7dl
7dl
7dl
7dl
7dl
7dl
7dl

5 d
5dl
7dl

5dl
5dl
5dl
5dl
5dl
7dl
7dl
7dl
7dl
7dl
7dl

5dl

15

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

13.00
15.00
25.00
25.00
28.00
25.00
25.00
25.00
25.00
25.00

13.00
15.00
22.00

12.00
15.00*
15.00*
15.00*
15.00*
25.00
25.00
22.00
22.00
30.00
30.00

24.01.2013



Bier Offenausschank 11t Fr. 10.00

- Feldschléssli, Hasli, Burgdorfer

Bier 5dl Fr. 4.50
Bier Draft/Feldschldssli 3,5dl Fr. 3.50
Mineral 11t Fr. 5.00
Cola, Rivella, Ice Tea, Citro

Jus 11t Fr. 7.00
Kaffee, Rahm, Zucker Fr. 3.50

Allgemeine Geschéaftsbedingungen

Preise giiltig bis Ende 2013

Wo nichts anderes vermerkt ist gelten die Preise pro Person.
Kinder bis 12 Jahre bezahlen die Halfte.

Gedeck | Fr. 4.00
1 Rotweinglas, 1 Weissweinglas, 1 Teller, 1 Desserteller

1 Gabel, 1 Messer, 1 Dessergabel- oder Loffel

Gedeck Il Fr. 6.50
1 Rotweinglas, 1 Weissweinglas, 1 Wasserglas

2 Gabeln, 2 Messer, 1 Suppenloéffel, 1 Dessergabel- oder Loffel

1 Vorspeiseteller, 1 Hautgangteller, 1 Dessertteller

1 Kaffeetasse mit Untertasse, 1 Kaffeeloffel

Zusatzliche Artikel werden je mit Fr. 0.50 verrechnet!

Die Reinigung ist im Preis inbegriffen.

Ersatz Mankopreis Fr. 2.00
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Miete Gasagrill

Sofern das Fleisch nicht von uns geliefert wird

Miete Kaffeemaschine

Sofern der Kaffee nicht von uns geliefert wird

Miete Bistrotische

Miete Zelt (3m x 6m)

Service

pro Personal
ab 23.00Uhr (Nachtzuschlag)

Fr.

Fr.

Fr.

Fr

Fr.
Fr.

60.00

60.00

22.00

. 150.00

55.00 pro Std.
80.00 pro Std.

Die An- und Ruickreise vom und zum Arbeitsort gelten als Arbeitszeit!

Servietten + Tischtlicher gute Qualitat
Tischtuchrolle a 25m

Papierservietten 50 Stk.
Bistrotischtuch Papier

Bistrotischtuch Stoff

Liefern/Abholen

wird im Stundenlohn berechnet

Transportkosten (Lieferwagen)

Preis nach Aufwand

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr

85.00
20.00

3.00
10.00

. 55.00 pro Std.

Im Raume Herzogenbuchsee und Umgebung (ca. 15 km im Umkreis) keine

ausserhalb dieses Umkreises

www.kochtoepfli.ch 17
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Fleisch-Herkunft
Es wird ausschliesslich Schweizerfleisch verwendet.
Lamm Neuseeland; Rind z.T. USA

Lieferanten: Metzgerei Growa Langenthal / Metzgerei Marti H'buchsee

Gemdise

Lieferant: Frichte Siegrist Kleindiedtwil

Mehrwertsteuer
MwSt-Satz Essen und Getranke nur geliefert 2.5%
MwSt-Satz Essen und Getranke geliefert mit Service 8.0 %

Zahlungsmodus
Zahlbar 10 Tage netto

www.kochtoepfli.ch 18
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